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KALIBRATIE VAN DIEPVRIESPRODUCTEN

Onderwerp Plant voor kalibratie (verkleining) van bevroren fruit,
bessen en groenten.

Industrie Halfbewerkte voedingsmiddelen.

Doel Bevroren producten worden tot een exacte
grootte verwerkt voor verdere verwerking in de
voedingsindustrie om een constante kwaliteit van het
eindproduct te garanderen.

Product Diverse soorten fruit, bessen en groenten rechtstreeks
uit de diepvriesopslag. De producten worden
verzonden voor verdere verwerking zonder ze
eerst te ontdooien. De bevroren producten worden
verwerkt tot verschillende maten, afhankelijk van de
productvereisten.

Gericke Een Gericke NBS 300/450 Nibbler breekt de bevroren
Technologie producten. De kalibratiegrootte kan worden gewijzigd
met verschillende maten breekroosters.

De voordelen ten opzichte van conventionele

shijmachines zijn onder andere: De vervanging van snijmachines
door de Gericke nibbler heeft de
nauwkeurigheid van de kalibratie
vergroot met een aanzienlijk
hogere materiaaldoorvoer en een

* Grotere prestaties
* Nauwkeuriger kalibreren

¢ Minder geluidsemissie lagere geluidsemissie.

* Geen messenslijtage De bedrijfstijd van de nibbler

* Geen bladschade overtreft die van de snijmachines
aanzienlijk.

* Minder risico op verwondingen



Aanzienlijk grotere productiezekerheid

Er is geen gevaar voor ongevallen zoals dit vaak voorkomt bij snijmachines, noch slijten de paddels

of de breekroosters.

De diepgevroren goederen kunnen rechtstreeks uit de diepvriezer worden verwerkt zonder dat ze eerst
moeten worden ontdooid.

Dit vereenvoudigt de verwerking en verhoogt de productkwaliteit.

De Gericke Nibbler breekt de bevroren producten met
paddels en breekroosters. De producten worden gebroken
door schuif- en snijkrachten.

De installatie van een Gericke nibblers heeft verschillende voordelen voor de operators. Geluidsemissies
zijn aanzienlijk verminderd in vergelijking met snijmachines. De operators kunnen zonder
gehoorbescherming werken, zelfs met diepgevroren producten.

Door de eenvoudige constructie en de snel uitheembare breekroosters is het reinigen snel en gemakkelijk.
Gericke nibblers hebben geen scherpe onderdelen. Het risico op verwondingen tijdens het schoonmaken
is daarom uiterst gering.

Gericke nibblers worden met succes gebruikt als brekers in veel verschillende toepassingen:
* Recycling (b.v. cake fabricage)
* Breken van filterkoeken

* Granulatie van gedroogde producten
* Vergroten van specifiek oppervlak (bijv. chocoladeblokken)
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